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CONTEXTO DE LA ACTIVIDAD:

Nivel:
4° ESO

Materia:

INGLES

Descriptores de la competencia digital:

Area Competencia Descriptor

2. Interaccion y Cooperacion | 1. Comunicacion 1.2 Mostrar a sus
compafneros la herramienta
de comunicacion mas
apropiada para determinado

fin.

3. Produccién 2. Creacion 2.1 Configurar formatos en
documentos de texto y otros
archivos digitales propios o

ya existentes.

DESCRIPCION Y DESARROLLO DE LA ACTIVIDAD:
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Titulo de la Actividad: MASTER CHEF TV

Obijetivos:

1.- Objetivo 1

To learn lexis related to food. Likes-dislikes, preferences.

Present simple/ Present continuous/Making a recipe.
2.- Objetivo 2

-To express preferences likes and dislikes and understand the process of a recipe in a foreign

language.

Descripcion de la Actividad:

In pairs, students have to talk about their favourite food, write a recipe and describe it,
ingredients and process to his/her mate.

Using present tense, present simple and present continuous to describe the recipe. After
that, one of them, make questions about the recipe and about preferences.

In order to do this activity, | have distributed it in six sessions.
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Temporalizacién:

Los alumnos dispondran de 55 minutos para completar y entregar la tarea siguiendo los
siguientes pasos.

SESION 1

-Introduccién de la herramienta que van a utilizar por medio del visionado de un video de
Google.

-Acceso a la pagina de google para buscar un programa culinario.

-Finalizaran la sesion con la elecciéon de un programa culinario.

SESION 2

Busqueda de informacion relacionado con programas culinarios. Para ello, los alumnos

tendran que buscar en la web tipos de programas relacionados con “Cooking programmes and

recipes” deben tomar notas en sus cuadernos o en un documento de texto, Se descragran

fotos de una receta culinaria para luego poder buscar las palabras del vocabulario en el

diccionario y describir el proceso de hacer esa receta en inglés.
SESION 3

Una vez que dispongan de toda la informacién necesaria, los alumnos redactaran esa

informacidn y disefaran el aspecto que daran a su trabajo en Google Suite.
SESION 4

Los alumnos trabajan con las herramientas de Google Suite para disenar la actividad

anadiendo fotografias de alimentos con sus correspondientes ingredientes en inglés, v

fotografias de recetas culinarias.

Metodologia:

El objetivo final de la actividad es que los alumnos practiquen y muesten su manejo de las
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destrezas de expresion y comprension tanto oral como escrita en inglés, utilizando para
ello herramientas digitales.
-Tienen que tener la destreza de buscar en internet informacion para su trabajo.

-Ser capaces de entender videos en inglés.

Materiales y recursos requeridos:

Worksheets and videos.

Fuentes:

Utube videos and British Council worksheets.

Evidencias de Aprendizaje:

Continuous assessment.

Evaluacion. Rubrica:

Ciudadania digital

Descriptor No conseguido En proceso Conseguido

1.2 Mostrar a sus
companeros la
herramienta de
comunicacion mas
apropiada para

determinado fin.

2.1 Configurar

formatos en
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documentos de texto
y otros archivos
digitales propios o ya

existentes.
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