
EL FISH REVOLUTION 
ESTÁ LLEGANDO

En Scolarest el objetivo por mejorar la alimentación de
nuestros pequeños comensales es una prioridad.
Queremos acercar el pescado de una manera divertida
y que favorezca su inclusión en la dieta infantil, por ello
hemos lanzado un innovador proyecto de I+D
Gastronómico de la mano del prestigioso “Chef del
Mar” Angel León.

Se han diseñado, en exclusiva para Scolarest,
innovadoras recetas elaboradas a base de proteína
marina que aportan elevadas cantidades de Omega 3,
proteínas, vitaminas y minerales.

Para este nuevo curso escolar hemos querido acercar a
las familias esta revolución conceptual a través de
nuestros menús, creando un nuevo diseño y explicando
en qué consiste este novedoso proyecto.

Chef del restaurante de Aponiente con 3 
estrellas Michelín, es uno de los cocineros 
de mayor prestigio internacional.
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